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Increase in severe food-borne infections reported
in EU/EEA in 2022

8 Feb 2024

The food-borne infections listeriosis and shigatoxigenic Escherichia coli are increasing in the EU/EEA and were in
2022 at levels higher than before the COVID-19 pandemic. Both diseases can cause severe symptoms, where
listeriosis can result in meningitis, sepsis or, in pregnant women, miscarriage, while STEC can cause kidney failure,
often in affected children. No increase was observed for salmonellosis and campylobacteriosis which typically
cause the highest number of cases of food- and waterborne diseases annually. The information is revealed in the
Annual Epidemiological Reports 2022, of which seven chapters are published today by ECDC.



MUTAMENTI CLIMATI E SICUREZZA
ALIMENTARE

Climate change constitutes a relevant driver of emerging risks for food and feed sﬁfetf, [ilant and
animal health (including terrestrial and aquatic species) and food nutritional quality.



SCIENZA & ilpostit/2021/01/08/2020-anno-piu-caldo-riscaldamento-globale/

Il 2020 e stato 'anno piu caldo di sempre, insieme
al 2016

Nonostante i lockdown per la pandemia, la concentrazione di anidride carbonica ha continuato a
crescere, raggiungendo nuovi record

L'Organizzazione Meteorologica Mondiale conferma che il 2023 &
stato di gran lunga I'anno piu caldo di sempre



Nuovo record mﬂews.it
Copernicus, marzo 2024 é stato il mese di marzo piu
caldo mai registrato al mondo

Negli ultimi 12 mesi la temperatura e stata di 1,58 gradi sopra la soglia simbolica di 1,5 gradi
(rispetto all'era preindustriale) concordata a livello internazionale

(® 09/04/2024
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RESEARCH ARTICLE ENVIRONMENTAL SCIENCE

Terrestrial discharges mediate trophic shifts and
enhance methylmercury accumulation in
estuarine biota

Sofi Jonsson'2”, Agneta Andersson??, Mats B. Nilsson®, UIf Skyllberg*, Erik Lundberg?, Jeffra K. Schaefer®...

+ See all authors and affiliations

Science Advangés 27 Jan 2017:
Vol. 3. no. 1, e1$01239
DOI: 10.1126/5ckdv.1601239
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The input of mercury (Hg) to ecosystems is estimated to have increased two- to fivefold during the industrial
era, and Hg accumulates in aquatic biota as neurotoxic methylmercury (MeHg). Escalating anthropogenic land
use and climate change are expected to alter the input rates of terrestrial natural organic matter (NOM) and
nutrients to aquatic ecosystems. For example, climate change has been projected to induce 10 to 50% runoff

_increases for large coastal regions globally. A major knowledge gap is the potential effects on MeHg exposure
“to biota following these ecosystem changes. We monitored the fate of five enriched Hg isotope tracers added to
mesocosm scale estuarine model ecosystems subjected to varying loading rates of nutrients and terrestrial
NOM. We demonstrate that increased terrestrial NOM input to the pelagic zone can enhance the MeHg bio-
accumulation factor in zooplankton by a factor of 2 to 7 by inducing a shift in the pelagic food web from au-
totrophic to heterotrophic. The terrestrial NOM input also enhanced the retention of MeHg in the water column
by up to a factor of 2, resulting in further increased MeHq exposure to pelagic biota. Using mercury mass balance
calculations, we predict that MeHg concentration in zooplankton can increase by a factor of 3 to 6 in coastal areas
following scenarios with 15 to 30% increased terrestrial runoff. The results demonstrate the importance of
incorporating the impact of dimate-induced changes in food web structure on MeHg bioaccumulation in future
biogeochemical cycling models and risk assessments of Hg.




nature geoscience

Article  Published: 04 May 2023

Arcticmercury flux increased through the Last Glacial
Termination with a warming climate

Delia Segato, Alfonso Saiz-Lopez &, Anoop Sharad Mahajan, Feiyue Wang, Juan Pablo Corella, Carlos

Alberto Cuevas, Tobias Erhardt, Camilla Marie Jensen, Chantal Zeppenfeld, Helle Astrid Kjzer, Clara Turetia,

Warren Raymond Lee Cairns, Carlo Barbante & Andrea StmlacrrE‘

Nature Geoscience 16, 439-445 (2023)

Un recente studio paleoclimatico, condotto da ricercatori italiani, ha
evidenziato un forte legame tra il riscaldamento globale e 'aumento del
mercurio nel mare artico. La ricerca suggerisce che lo scioglimento del
ghiaccio marino, causato dalle temperature piu elevate, facilita il rilascio di
mercurio nell'atmosfera e favorisce la sua deposizione nell'ambiente

artico.




EFSA Supporting publication 2016:EN-1067

4.1.2.5 Increase of deoxynivalenol and zearalenone levels in Italy in 2014

Description of the issue

Official testing and self-monitoring by food business operators performed on maize and feedingstuffs
during the second half of 2014 evidenced high levels/frequency of deoxynivalenol (DON) and
zearalenone contamination. Health and production adverse effects in production animals (mostly pigs)

were observed following the introduction of 2014 maize. Analysis of contamination data for DON and
zearalenone in feedingstuffs from previous years shows an increasing trend.

Association of the increased contamination with lower temperature/higher humidity in summer 2014
in northern Italy compared to previous years was reported. Northern Italy produces most of Italian
maize. DON and zearalenone contamination had never been at significant levels of concern in maize
from low altitude areas in Italy, whereas the problem had already been registered at higher altitude
with wet and cool climate. A concern deriving from the new scenario is the possibility that other
mycotoxins favoured by cool and wet summer conditions could be produced and their toxicity could be
scarcely known and methods for their detection could be inadequate.
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1l 7,4% deil Comumni italiani ha almeno il 20% della superficie in area allagabile in caso di
scenario di probabilita elevata. Lombardia, Veneto, Friuli Venezia Giulia, Emilia Romagna,
Toscana e Calabria le regioni con percentuali di territorio potenzialmente allagabile superiori
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Le temperature delle acque degli oceani hanno raggiunto un nuovo livello record nel 2019. mostrando un
riscaldamento indiscutibile ed accelerato del pianeta. Gli oceani assorbono oltre il go% del calore intrappolato dai

gas serra emessi dalla combustione di combustibili fossili, dalla distruzione delle foreste e da altre attivita umane.

Una nuova analisi mostra che gli ultimi cinque anni sono anche i primi cinque piu caldi registrati nelle acque marine,

stessa cosa se si considerano gli ultimi 10 anni. Lo studio, curato tra gli altri dall'Universita di S5t Thomas, nel
Minnesota, Stati Uniti, evidenzia come gli oceani piu caldi portano a tempeste pil gravi e interrompono il ciclo

dell'acqua. il che significa pil inondazioni, siccita e incendi, nonché un inesorabile aumento del livello del mare.

Temperature piu elevate danneggiano anche la vita nei mari. con il numero di ondate di calore marine in forte

aumento.

Effetto tampone: 90% del calore

Squilibri ecosistemi marini mondo
micro e macroscopico!
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Climate change as a driver of emerging risks for food and
feed safety, plant, animal health and nutritional quality

European Food Safety Authority (EFSA),

Angelo Maggiore, Ana Afonso, Federica Barrucd, Giacomo De Sanctis

4.3.1.1. Impact of increased temperatures and extreme events on pathogen
survival and multiplication

Several naturally occurring pathogenic bacteria living in the marine environment and those involved in
faecal contamination of waters show an increasing growth rate at higher water temperatures (Barange
et al., 2018). For example, the European Environment Agency reports that the number of Vibrio cases
per year has increased in the past decades in the Baltic Sea region and the projected risk of vibriosis

Infections will increase in the northernmost areas. This increase has been linked to increases in sea
surface temperature (Vezzulli et al., 2016). Climate change projections indicate that the temperature-
related cases of salmonellosis in Europe may increase by almost 20,000 by the 2020s. The larger pool
of microorganisms stimulated by higher temperature could facilitate mutations and gene transfer, thus
triggering the emergence of new pathogens (Barange et al., 2018). Moreover, warmer climate might
displace pathogens into cooler regions where they were not previously found.
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IUNC: Oceani sempre piu 'infetti’, proliferano batteri

Se da una parte gli animali marini sono danneggiati dalle acque degli oceani sempre piu calde per il riscaldamento globale, e i coralli rischiano lo "sbiancamento’ a causa
della CO2 disciolta, vibrioni, alghe tossiche ed altri organismi patogeni stanno invece proliferando, con rischi sempre maggiori per la salute umana. A lanciare 'allarme &
un rapporto dell'Tucn, I'Unione Internazionale per la Conservazione della Natura, presentato al congresso mondiale alle Hawaii.

L'effetto principale, spiega il documento, & che la temperatura pid alta dell'acqua fa sopravvivere i patogeni anche dove prima non resistevano. E' I'esempio del Vibrio
vulnificus, un 'parente’ del batterio che causa il colera che & mortale fino al 48% delle volte che infetta I'uomo, e che & stato trovato 1600 chilometri pid @ nord del suo
habitat usuale, arrivando nel mar Baltico e in Alaska. Un'altra categoria di microrganismi pericolosi per I'uomo che stanno proliferando sono le alghe tossiche. Sono oltre
100, si legge nel documento, quelle che hanno qualche effetto negativo soprattutto dovuto alle tossine che producono, e che possono causare problemi
gastrointestinali ma anche neurologici. Anche in questo caso i danni possono derivare sia dal contatto con acque contaminate che dal consumao di pesci infetti, come nel
caso dell'alga ciguatera molto comune negli allevamenti. "La quasi totalita del calore prodotto dal riscaldamento globale causato dall'uomo dagli anni '70, circa il 93%, &
stato assorbito dall'oceano, che agisce da 'tampone’ - spiega uno degli autori, Dan Laffoley -, ma questo ha richiesto un prezzo. Siamo stupiti dalla scala e I'estensione
degli effetti sull'intero ecosistema evidenziati da questo rapporto”.

Il documento, preparato da 80 scienziati di 12 paesi, ha anche valutato altri effetti della "febbre del pianeta’ sugli oceani. Diverse specie di meduse, tartarughe, uccelli
marini e plankton ad esempio si sono spostati di 10 gradi a nord per trovare acque a temperature sopportabili, e questo ha influito sulle popolazioni di mammiferi
marini. Il riscaldamento sta danneggiando gli habitat, con un effetto sulle popolazioni di pesci. In Africa orientale e nell'Oceanc Indiano il calore ha gia distrutto parte
delle barriere coralline, indispensabili ai pesci per sopravvivere. "Mel sud est dell'Asia ad esempio - si legge - la resa delle battute di pesca diminuira nei prossimi decenni
fino al 30% se le emissioni continueranno ai livelli attuali”.

[ Ansa - 12.09.2016 ]



anno scoperto che le

infezioni da Vibrio vulnificus sono aumentate di otto volte tra il 1988 e

il 2018. Ogni anno il batterio é stato rilevato 48 chilometri pii a nord.



Table 24: List of characterised issues belonging to ‘contaminants’ category. Issues in bold were
scored by 5 to 8 experts and described in scoresheets (Appendix B)

Issue ID Issue name

101 Deoxynivalenol (DON) and zearalenone (ZON)
102 Aflatoxins

103 Ochratoxin A

104 Ciguatoxins

105 p-Methylamino-L-alanine (BMAA)

106 Cyanotoxins

107 Domoic acid

108 Palytoxin

109 Okadaic acid

110 Pinnatoxins

111 Tetrodotoxin (TTX) and TTX analogues

Figure 43 shows nine issues related to contaminants scored by the highest number of experts, i.e. 5 to
8. They are clustered together and are likely to emerge, with moderate impacts. They are all related to
toxins produced by organisms (bacteria, fungi, algae) whose growth is strongly affected by climate
change, like extensively described harmful algal blooms.



Warm weather warnings for shellfish lovers nationwide
BYNEWS DESK | MAY 19, 2017 3)‘ www foodsafetynews.com/2017/05/140216/

From the Pacific Northwest to the Florida Keys, public health officials warn of increasing dangers from foodborne
bacteria in raw and undercooked oysters and other shellfish as summer approaches.

In the Pacific Northwest the threat from
domoic acid in shellfish doesn’t just come
with the summer season. Global weather
patterns such as El Nino and climate change
are causing problems even during winter
months. A report in January from the
National Oceanic and Atmospheric
Administration (NOAA) revealed the
connection.

“Hazardous levels of domoic acid, a natural
toxin that accumulates in shellfish, have
been linked to warmer ocean conditions in
. . waters off Oregon and Washington for the
Shift da problema eS'l'IV(? ) first time by a NOAA-supported research
a PrObIema quattro STGgIOﬂI! team, led by Oregon State University
scientists,” according to the NOAA report.
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Specie aliene

Legambiente: Mediterraneo invaso da pesci alieni tossici

Dai pesci tossici alle alghe infestanti, sono pit di 830 le specie invasive segnalate nel Mediterraneo di cui circa 600 vi si sarebberc stabilite in modo permanente. Lo
afferma Legambiente in una nota ricordando la recente comparsa di un granchio tropicale (Percnon gibbesi, originario delle coste atlantiche americane) nelle acgue di
Portofino a meta luglio. L'associazione, inoltre, richiama una stima dell'lspra secondo cui almeno 42 nuove specie ittiche sono state osservate nei mari italiani.

A preoccupare, osserva Legambiente, "& la veloce espansione geografica del pesce scorpione (Ptercis miles), originario del Mar Rosso", di cui "un individuo & stato
osservato lungo le coste siciliane” e che pud pungere in modo doloroso. Altra specie "potenzialmente pericolosa & il Lagocephalus sceleratus o pesce palla maculato, di
origine tropicale altamente tossico al consumo, che ha invaso buona parte del bacino levantino, creando seri problemi ecologici, economici e sanitari in paesi come
Grecia, Cipro, Turchia, Libano, Israele, Egitto, dove si sono registrati diversi casi di intossicazione alimentare, alcuni dei quali letali". Recenti segnalazioni, aggiunge

I egambiente, "sonn pervenute dalla costa meridionale della Sicilia, dalla Puglia, dalla Croazia e dalla Spagna. Altre specie invasive sono il pesce flauto (Fistularia
commersoni) e il pesce coniglio (Siganus luridus) e le alghe Caulerpa cylindracea e Lophocladia lallemandii, che possono provocare impatti severi sugli habitat naturali o

lo ctenoforo Mnemiopsis leidyi, che pud avere seri impatti per la pesca”.









L. Guardone et al / Food Control 91 (2018) 330338






Ichthyoallyeinotoxism

From Wikipedia, the free encyclopedia

Ichthyoallyeinotoxism, or hallucinogenic fish inebriation, comes from eating certain species of fish found in several parts
of the tropics, the effects of which are reputed to be similar in some aspects to LSD. Experiences may include vivid auditory
and visual hallucinations. This has given rise to the collective common name "dream fish" for ichthyoallyeinotoxic fish.

The species most commonly claimed to be capable of producing this kind of toxicity include several species from the
Kyphosus genus, including Kyphosus fuscus, K. cinerascens and K. vaigiensis.“"" "% t s unclear whether the

toxins are produced by the fish themselves or by marine algae in their diet, but a dietary origin may be more likely.
[citation needed]

Sarpa salpa, a species of bream, can induce LSD-like hallucinations if it is eaten. These widely distributed coastal fish!
became a recreational drug during the Roman Empire, and are called "the fish that make dreams" in Arabic. In 2006, two
men who ate fish, apparently the Sarpa salpa caught in the Mediterranean were affected by ichthyoallyeinotoxism and

experienced hallucinations lasting for several days.[a][d]

Other hallucinogenic fish are Siganus spmus,[ﬁ] called "the fish that inebriates” in Reunion Island, and Mulloides
flavolineatus (formerly Mulloidichthys samoensis),[ﬁ] called "the chief of ghosts" in Hawaii U



(Siganus luridus)



Migrazioni verso Nord
di specie termofile

RUVETTO - OQilfish
(Ruvettus pretiosus)



REGOLAMENTO (CE) N lﬂlljlﬂﬂs DELLA COMMISSIONE
del 17 ottobre 2008

che modifica gli allegati 1, I e Il del regolamento (CE) n. 854/2004 del Parlamento europeo e del

Consiglio che stabilisce norme specifiche per I'organizzazione di controlli ufficiali sui prodotd di

origine animale destinati al consumo umano e il regolamento (CE) n. 2076/2005 per quanto riguarda

i molluschi bivalvi vivi, taluni prodotti della pesca e il personale assistente durante i controlli
ufficiali nei macelli

sapmatjlcﬁ] r;r;:::l:%al :d; 'qu%sndprodotti deve essere riportato: “Nella cottura 1l grasso deve essere
I, 1t iquido di cottura (anche alla brace) d '

o : ’ ' all non deve essere usato per la preparazion

a salsa. Temperature di conservazione supenori a 0° favoriscono la formazione };i ista:l:li?;" )

Conferenza Stato-Regione 5 nov 2015 Linee guida in materia di igiene dei Pdp



Effect of cooking on oil content and composition






Allevamento intensivo e crisi climatica
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Campylobacter infections expected
to increase due to climate change

iIn Northern Europe

Katrin Gaardbo I{uhnl:"'; Karin Maria Nfgi’lfdﬂ Bernardo 'lEl..lzrr'niln-Herrilvl:h:nr:‘r
Linda Selje Sunde®, Ruska Rimhanen-Finne®, Linda Trénnberg®, Martin Rudbeck Jepsen®,
Reija Ruuhela® Wai Kwok Wong” & Steen Ethelberg™®

Global climate change is predicted to alter precipitation and temperature patterns across the world,
affacting a range of infecticus diseases and particularly focdborne infectiens such as Campyiobacter.
In this stedy, we vsed natienal surveillance data to analyse the relaticnship between climate and
campylobacteriosis in Denmark, Finland, Morway and Sweden and estimate the impact of climate
changes on future disease patterns. We show that Campylobacter incidences are linked to increases
in temperature and especially precipitation in the week before illness, suggesting a non-food
transmission rowte. These four countries may experience a doubling of Campylobacter cases by

the end of the 2080s, comesponding te arcund 6,000 excess cases per year cavsed only by climate
changes. Considering the strong worldwide burden of campylobactenosis, it is important to assess

local and regional impacts of climate change in order to initiate timely public health management and
adaptation strategies.
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Antibiotic resistance is agrowing
threat — is climate change making it
worse?

Researchers are studying how extreme weather and rising temperatures can encourage
the spread of drug-resistant infections.

By Carissa Wong

Flooding in Bangladesh in 2020 compromised the safety of water supplies.
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S~— Climate change as a driver of emerging risks for food and

feed safety, plant, animal health and nutritional quality

European Food Safety Authority (EFSA),

Angelo Maggiore, Ana Afonso, Federica Barrucd, Giacomo De Sanctis

4.3.1.1. Impact of increased temperatures and extreme events on pathogen
survival and multiplication

Several naturally occurring pathogenic bacteria living in the marine environment and those involved in
faecal contamination of waters show an increasing growth rate at higher water temperatures (Barange
et al., 2018). For example, the European Environment Agency reports that the number of Vibrio cases
per year has increased in the past decades in the Baltic Sea region and the projected risk of vibriosis
infections will increase in the northernmost areas. This increase has been linked to increases in sea
surface temperature (Vezzulli et al., 2016). Climate change projections mdlcate that the temperature-
related cases of salmonellosis in Europe may increase by almost 20,000
of microorganisms stimulated by higher temperature could facilitate
triggering the emergence of new pathogens (Barange et al., 2018). ,
displace pathogens into cooler regions where they were not prewously fnund




Conclusioni



November 3, 2021, marks the sixth annual One Health Day, a global campaign tha
celebrates and hrings attention to the need for a One Health approach to address
shared health threats at the human-animal-environment interface.

One Health is a
collaborative,
multisectoral, and
trans-disciplinary
approach — working at
the local, regional,
national, and global
levels — with the goal
of achieving optimal
health outcomes
recognizing the
interconnection
between people,
animals, plants, and
their shared
environment.



WHO urges food system changes to

improve food safety
By Mews Desk on Jan

Food systems must be transformed urgently to improve food safety and health,
according to the World Health Organization (WHO).

WHO said multiple problems are negatively affecting health including zoonotic

pathogens that spread between animals and humans.

O



Impatto sulla stabilizzazione dei gas serra: Una rapida eliminazione dell'agricoltura
animale potrebbe stabilizzare I'aumento del potenziale di riscaldamento globale
dell'atmosfera per 30 anni (tra il 2030 e il 2060).




https://www.ultimavgeedt/pig-palace.
BY ALESSIA FALLOCCO \17 NOVEMBRE 2022

Roberto Burioni. “Dal mio punto di vista, un paradiso per i virus”,



Carne a Carbon footprint negativa, in Argentina
prima produzione italiana

In Argentina € stata segnata un’importante impresa nel campo dell’agricoltura sostenibile,
certificando la prima produzione al mondo di carne bovina a carbonio negativo. Il risultato é stato

ottenuto anche grazie WWWWWnWIM nel progetto

di Redazione Vet33 22 Marzo 202 vet33.it/cronaca/ 1652/

In Argentina, le aziende zootecniche di due imprenditori italiani, Enrico Dubini ¢ Paolo Fontana,
hanno ottenuto la prima certificazione di carne bovina a impronta di carbonio negativa,
strumento che valuta I'impatto ambientale dei prodotti agroalimentari. Il risultato ¢ stato ottenuto
grazie a un innovativo protocollo sviluppato in collaborazione con I'lstituto Nazionale di Tecnologia
Agricola (Inta) e I'lstituto Nazionale di Tecnologia Industriale (Inti).



Pangenoma del genere Solanum
(pomodoro, patata, melanzana)

Recupero di genomi di piante antiche

sfuggite alla «rivoluzione verde»

(melanzana africana, naranijlla, pepino)

che contengono geni per la resilienza
(resistenza allo stress,alla siccita, agli attacchi
parassitari, ecc.).

|

Rimettere in gioco la diversita genetica vegetale con
I'introduzione (editing genetico) di «nuovi vecchi geni» per conferire
alle ns colture nuovi profili di resilienza e nuovi profili nutrizionali.
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