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 SICUREZZA ALIMENTARE E BENESSERE ANIMALE: UN BINOMIO INSCINDIBILE 
 

PISCIOTTA (SA)   1 luglio - 6 luglio 2019 
 

Crediti ECM 27,4 
 
 

Obiettivi formativi 
Il corso intende formare Medici Veterinari in grado di gestire le criticità igienico - sanitarie in fase di 
produzione e commercializzazione di alimenti di origine animale alla luce della nuova normativa sui controlli 
ufficiali  625/2017.  
Durante tutte le giornate verranno svolte esercitazione pratiche per le attività del controllo ufficiale svolto 
sia in fase di produzione attraverso attività sui pescherecci sia nella fase di commercializzazione. 
Nello stesso corso si formeranno medici veterinari per l’implementazione del registro tumori animali.  
Una giornata di studio sarà poi dedicata alle zoonosi emergenti e al benessere animale. 
 
 
Destinatari 
Medici Veterinari 
 
Metodologia didattica 
Lezioni frontali, dibattito e prove pratiche. 
 
Strumenti di valutazione dei risultati 
Test di uscita 
 
Strumenti di valutazione della qualità 
Questionario di gradimento 
 
Responsabile scientifico  
Dott. Giovanni Bruno 

 
Programma  

 
Lunedì 1 Luglio 
Ambiente, Salute e Benessere Animale  
 
09:00- 09:30    Registrazione  
 
09:30- 09:45    Introduzione al Corso  
 
Moderatore Dott. Luigi Morena 
 
09:45-10:30    Registro tumori animali ed epidemiologia ambientale veterinaria  

Prof. Orlando Paciello Università di Napoli Federico II  
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10:30-11:45    Malattie da vettori e global warming 
Prof. Giuseppe Iovane Università di Napoli Federico II  
 

11:45- 13:30   Discussione  dei temi trattati con prova pratica  
Martedì 2 Luglio 
Zoonosi emergenti e benessere animale  
 
Moderatore Dott. Giovanni Bruno 
 
09:00-10:15     Animali selvatici e zoonosi emergenti.  

Prof. Ugo Pagnini Università di Napoli Federico II  
 
10:15- 11:15    Benessere animale in allevamento.  

Dott. Franco Consalvo, Dirigente Veterinario ASL Salerno  
 
11:15 – 13:30   Discussione dei temi trattati con prova pratica  
 
Mercoledì 3 Luglio 
Controlli dei prodotti della pesca  
 
Moderatore Dott. Luigi Morena 
 
09:00-11:00    La corretta gestione pescato dalla cattura allo sbarco 

Prof. Aniello Anastasio Università di Napoli Federico II   
   Dott. Giorgio Smaldone Dip. Agraria Università di Napoli Federico II 
 
11:00 – 12:00   Nuove linee guida punti di sbarco in regione Campania 

Dott. Alfredo Improta Dirigente ASL Salerno 
 

12:00 – 13:30   Discussione dei temi trattati con prova pratica  
 
 

Giovedì 4 luglio 
Controllo dei prodotti della pesca  
 
Moderatore Dott. Luigi Morena 
 
09:00-10:15   Alici di Menaica: tradizione, tecnologia e sanità di un PAT campano 

Dott. Edoardo Grieco Dirigente ASL Salerno 
 
10:15- 11:00   Controllo ufficiale presso uno stabilimento di lavorazione di prodotti ittici:caso 

pratico  
Dott. Aniello Caputo Dirigente ASL Salerno 

 
11:00 – 11:45   Pesci cartilaginei: problematiche ambientali e rischi igienico  sanitari. 

Dott.  Aniello Amato Dirigente  Asl Salerno  
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11:45- 13:30   Discussione  dei temi trattati con prova pratica  
 
 
Venerdì 5 Luglio 
Il Regolamento UE n. 625/2017 e modelli organizzati sei servizi veterinari in UE  
 
Moderatore Dott. Antonio Sorice 
 
09:00-10:15  Il Regolamento UE n. 625/2017: struttura e legislazione terziaria per la sua 

applicazione  
Dott. Maurizio Ferri Veterinario Ufficiale, Responsabile scientifico SIMeVeP, 
Vice-Presidente UEVH  

 
10:15-11:30  Il sistema dei controlli ufficiali in Europa: un confronto fra alcuni modelli e 

rospettive della loro evoluzione vis-a-vis il Regolamento (UE) 625/2017 
Dott.ssa Cornelia Rossi-Broy, Veterinario Ufficiale, Servizio Veterinario di 
Stato, Berlino, Delegato FVE  
 

11:30-13:30   Discussione  dei temi trattati con prova pratica 
  
Sabato 6 Luglio 
Controlli ufficiali e benessere animale 
 
Moderatore Dott. Aldo Grasselli 
 
09:00-10:30      Il benessere animale . Ripercussioni sulla fabbricazione ed utilizzo del caglio animale 

per la produzione dei formaggi  D.O.P. , I.G.P. e P.A.T. 
Dott. Angelo Citro IAPZ Asl Salerno 
 

10:30- 12:00   Attività pratiche di controllo ufficiale sui prodotti di origine animale ed attività di 
valutazione del benessere animale. 
Dott. Maurizio Ferri Veterinario Ufficiale, Responsabile scientifico SIMeVeP, 
Vice-Presidente UEVH  
 

12:00- 12:30    Dibattito e chiusura lavori 
 
12:30 – 13:30   Questionario di apprendimento del corso   
 
   

INFORMAZIONI GENERALI 

Condizioni generali. La frequenza è obbligatoria per tutte le ore di durata del Corso, che si concluderà con 
una prova scritta e un test di valutazione dell’evento. 
 
Sede del corso 
Villaggio “Le Maree” Pisciotta – Salerno. 
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Materiale didattico 

Copia delle slide su supporto cartaceo e pubblicazione sul sito www.veterinariapreventiva.it  
 
Iscrizione 
Il corso è aperto a 50 partecipanti. 
La quota di iscrizione è di € 300,00. 
Per gli iscritti SIVeMP e/o SIMeVeP la quota è di € 150,00. 
Per gli iscritti SIVeMP e/o  SIMeVeP della Regione Campania la quota è di € 100,00 
 
Segreteria Organizzativa 
Società Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva Tel. 068540347 fax 068848446 email 
segreteria@veterinariapreventiva.it 
 
Iscrizioni 
http://www.veterinariapreventiva.it/ecm 

 

http://www.veterinariapreventiva.it/
mailto:veterinariapreventiva@geopoint.it

