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Dalla produzione alla distribuzione
Le responsabilita del’OSA




Azienda Agricola
Produttore
Primario

Condizionamento

Trasformazione

Stoccaggio

-
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Azienda Agricola / Produttore
Primario

_ ©FreshPlaza

Condizionamento e/o Selezione




Azienda Agricola
Produttore Primario

[ Condizionamento

J

Trasformazione

2.5ottoprodotti
Animali

1.Scarto Rifili

Trattamento,
Risanamento,
Rilavorazione

3.Prodotto
Non Conforme

NC
Microbiologica

Difettoso




[ Trasformazione J [ Condizionamento J

[ Stoccaggio J

1.Quasi Scaduti

Legge del Buon
Samaritano
(In 10 anni recuperate

circa 2 milioni e mezzo i

pasti, equivalenti quasi

800 tonnellate di pane e

900 di frutta)

Banco Alimentare (2013)

2.Scaduti: TMC/Scade il...

Consumare entro 24 ore
previa cottura



{ Stoccaggio ]{ Condizionamento ]

W/\

Ristorazione j

{ Distribuzione

Prodotti vicini
alla scadenza

1.Alimenti
Pronti:
Trasportati e
consumati entro
2 ore anche se
non e possibile
mantenere la
catena del
aldo/fredda

2.Rimanenze:
Congelate
immediatamen
te e consumate
appena
decongelate

2.Scaduti:TMC/
Scade il..

1.Vendita
ultimi giorni




