
In commercio un latte con il
prolungamento  della  shelf-
life di oltre il 60%

Molto e da sempre si parla di
eliminare  gli  sprechi,  o
perlomeno di ridurli sempre più
significativamente  per  poter
risparmiare  risorse  che  quindi
potranno  essere  meglio
impiegate  in  altri  ambiti.

Gli sprechi in ambito alimentare, sia nelle fasi di produzione
primaria sia in tutte quelle della successiva trasformazione e
commercializzazione/distribuzione, sono certamente tra quelli
più odiosi ancor più perché, in un mondo globalizzato, gli
squilibri dovuti agli sprechi assumono connotazioni sempre più
drammatiche:  basti  pensare  che  buona  parte  dei  flussi
immigratori incontrollati sono determinati dalla mancanza di
sicurezza  alimentare,  da  intendersi  come  impossibilità  di
avere cibo a sufficienza.

L’argomento è affrontato dal dott. Vitantonio Perrone, con
particolare riferimento alla scadenza del latte fresco, in
un contributo pubblicato da La Settimana Veterinaria

https://www.veterinariapreventiva.it/simevep/sicurezza-alimentare/commercio-un-latte-prolungamento-della-shelf-life-oltre-60
https://www.veterinariapreventiva.it/simevep/sicurezza-alimentare/commercio-un-latte-prolungamento-della-shelf-life-oltre-60
https://www.veterinariapreventiva.it/simevep/sicurezza-alimentare/commercio-un-latte-prolungamento-della-shelf-life-oltre-60
https://www.veterinariapreventiva.it/wp-content/uploads/2023/05/latte_sett.pdf

