Indicazioni ad interim sul
contenimento del contagio da
SARS-CoV-2 e sull’igiene
degli alimenti nell’ambito
della ristorazione e
somministrazione di alimenti.

- Il Gruppo di lavoro ISS Sanita
# Pubblica Veterinaria e Sicurezza
NlGvo Coronavirus Alimentare COVID-19, di cui fa
Consigli per quando andiamo al ristorante/bar parte anche 1l Presidente
SIMeVeP Antonio Sorice, ha
elaborato 1l Rapporto 1ISS
COVID-19 n. 32/2020 “Indicazioni
ad interim sul contenimento del
contagio da SARS-CoV-2 e
sull’igiene degli alimenti nell’ambito della ristorazione e
somministrazione di alimenti”.

Il rapporto approfondisce 1le tematiche connesse al
contenimento del contagio e all’igiene degli alimenti
nell’ambito della ristorazione pubblica nella “fase 2"
dell’'epidemia di COVID-19.

Il settore della ristorazione costituisce un ambito di
particolare rilievo poiché, all’interno dei locali deputati
alla somministrazione degli alimenti, possono realizzarsi
simultaneamente condizioni di rischio quali affollamento,
limitato ricambio d’aria, permanenza prolungata e — 1in
relazione al consumo dei pasti — impossibilita di garantire
L’'utilizzo delle mascherine.

Inoltre, il consumo di alimenti e bevande determina
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l’esposizione ravvicinata al viso di mani, oggetti e prodotti,
potenziali veicolo del virus.

Risulta pertanto particolarmente importante l’applicazione del
distanziamento fisico e delle altre misure di mitigazione del
rischio, un’attenta ridefinizione dell’organizzazione degli
esercizi commerciali e un 1innalzamento delle garanzie
igienico-sanitarie.
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