12 giornata mondiale per la
Consapevolezza sullo spreco e
le perdite alimentari

L’Assemblea Generale dell’Onu ha

A, deciso con la_ risoluzione
Intarmational

S N adottata il 19 dicembre 2019, di

STOP FOOD LOSS
AND WASTE.

istituire l’'International Day of
FOR THE PEOPLE. Awareness of Food Loss and
ALALIREUEARS  \aste, che, a partire dal 2020
' si celebrera ogni anno il 29
settembre.

SFLWDy

A livello globale, circa il 14% del cibo prodotto viene perso
lungo il percorso che porta dal raccolto al commercio al
dettaglio, e sprecato sia al livello del commercio al
dettaglio che in quello del consumo. Con il cibo, anche tutte
le risorse che sono state utilizzate per produrlo — tra cuil
acqua, terra, energia, lavoro e capitale - vanno sprecate.
Inoltre, lo smaltimento del cibo sprecato porta a emissioni
di gas a effetto serra, contribuendo negativamente al
cambiamento climatico.

La giornata intende sensibilizzare 1’opinione pubblica
sull’'importanza del problema e sulle sue possibili soluzioni a
tutti i livelli, nell’intento di promuovere gli sforzi globali
e l’azione collettiva verso il rispetto dell’obiettivo di
sviluppo sostenibile (SDG) target 12.3 (entro il 2030,
dimezzare lo spreco alimentare globale pro-capite a livello di
vendita al dettaglio e dei consumatori e ridurre le perdite di
cibo durante le catene di produzione e di fornitura, comprese
le perdite del post-raccolto).

Nell’'occasione viene sottolineata 1’importanza di lavorare
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insieme per ridurre la perdita di cibo e gli sprechi al fine
di realizzare un cambiamento trasformativo a beneficio della
salute delle persone e del pianeta.

SIMeVeP ha aderito all’'evento virtuale “Food, No Waste! Banchi
alimentari europei: risposte concrete per le persone, per il
pianeta!”, promosso dalla European Food Bank Federation
(Feba).

I1 Presidente, Antonio Sorice, e stato intervistato da Sanita
Informazione sul tema in generale e sull’andamento dello
spreco alimentare durante i mesi di lockdown a seguito della
pandemia da covid-19

Leggi l’intervista integrale “Spreco alimentare ai tempi del
Covid-19, Sorice (Simevep): «Tonnellate di eccedenze da stop
ristorazione»“
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