
Url (EFSA): Il 30 per cento
del  cibo  in  Europa  finisce
nella spazzatura

In Europa sprechiamo il 30 percento del cibo a nostra
disposizione,  a  partire  dal  residuo  in  campo,  passando

dalla produzione e distribuzione, fino a giungere al consumo
domestico di generi alimentari. Lo ha affermato Bernhard Url,
direttore  esecutivo  dell’Autorità  europea  per  la  sicurezza
alimentare  (Efsa),  in  un’intervista  rilasciata  a  El  Paìs,
alquanto preoccupato.

“Eticamente  scandaloso”,  afferma  l’austriaco,  ed  annovera
l’obiettivo di riduzione di tale spreco affiancandolo ad altri
due  ‘buoni  propositi’  per  il  prossimo  futuro.  Presto,
d’altronde, “dovremo essere in grado di nutrire 10 miliardi di
persone” e in tal senso è necessario aiutare i paesi in via di
sviluppo: gran parte della produzione agricola di queste aree
si perde per la mancanza di infrastrutture adeguate. Il terzo
obiettivo cruciale, per Url, consiste nel cambiare le nostre
abitudini alimentari. Come? “Mangiando meno proteine animali,
la cui produzione comporta il consumo di troppa energia, terra
e  acqua”.  Stando  al  direttore  generale,  in  altre  parole,
dovremmo mangiare meno carne e più vegetali.

Su eunews.it la sintesi in italiano dell’intervista
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