Nuovi studi sul
deterioramento della carne

Un’analisi dei recenti progressi

delle strategie emergenti 1in

tempo reale e non distruttive

per 1l monitoraggio della

gualita del prodotto e una

revisione critica delle
% conoscenze finora acquisite,
anche con 1'obiettivo di
- ' diminuire gli sprechi.

I1 monitoraggio e la valutazione della qualita degli alimenti,
in particolare della qualita della carne, hanno ricevuto un
crescente interesse per garantire la salute umana e ridurre
gli sprechi di materie prime. Gli approcci analitici standard
utilizzati per la valutazione del deterioramento della carne
soffrono di consumo di tempo, alta intensita di manodopera,
complessita operativa e distruttivita.

Per superare le carenze di questi metodi tradizionali e
monitorare i microrganismi deterioranti o 1 relativi
metaboliti dei prodotti a base di carne lungo tutta la catena
di approvvigionamento, stanno emergendo dispositivi/sistemi di
analisi con maggiore sensibilita, migliore portabilita,
proprieta online/in linea, non distruttive ed economicamente
vantaggiose sono urgentemente necessari.

In questo articolo, vengono innanzitutto descritti i concetti
di base, le cause e gli indicatori critici di monitoraggio
associati al deterioramento della carne.

Successivamente, i metodi convenzionali di rilevamento del
deterioramento della carne vengono delineati oggettivamente
nei loro punti di forza e di debolezza. Inoltre, e posta
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l’attenzione suli recenti progressi della ricerca suil
dispositivi e sistemi non distruttivi emergenti per la
valutazione del deterioramento della carne.

Queste nuove strategie dimostrano il loro potente potenziale
nella valutazione in tempo reale del deterioramento della
carne.
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