Aromatizzanti di
affumicatura: 1intervista a
Wim Mennes, presidente del
gruppo di lavoro EFSA sugli
aromatizzanti
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Gli aromatizzanti di affumicatura, pur non avendo la stessa
funzione conservante dell’affumicatura tradizionale, vengono
aggiunti agli alimenti per dare loro un sapore di affumicato.
L’EFSA ha valutato la sicurezza di otto''aromatizzanti di
affumicatura presenti sul mercato dell’UE, 1la cui
autorizzazione era soggetta a rinnovo ai sensi della vigente
legislazione dell’Unione europea.

Wim Mennes, presidente del gruppo di lavoro dell’EFSA sugli
aromatizzanti, ci guida attraverso i principali esiti del
lavoro svolto dal gruppo e le prossime tappe in programma.
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