La SIMeVeP a EURBEE 2018

x] Dal 18 al 20 settembre 2018 si terra a Ghent, in Belgio
1'8° Congresso di apidologia — Eurbee 2018.

A partire dalla prima edizione che si e tenuta a Udine nel
2004 ,0gni due anni Eurbee si propone come il principale
congresso internazionale per la discussione e
L’approfondimento degli ultimi risultati della ricerca di base
e applicata in campo apistico.

Scienziati provenienti da vari campi e ricercatori che si
occupano di diversi aspetti legati alle api selvatiche e alla
gestione dell’allevamento apistico si confronteranno su come
rispondere ai cambiamenti climatici e affrontare i problemi
legati alla conservazione delle specie, alle perdite di
colonie, all’impollinazione, e alla gestione dell’apicoltura.

La SIMeVeP sara presente con il poster “BDA (Beekeeping
Database) in Italy: an achievement in the management of bee
health” di Gianluigi Bressan, referente nazionale del Gruppo
di lavoro Prodotti dell’alveare e sicurezza alimentare.

Edizioni precedenti

Verso un sovranismo
agroalimentare?
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E' pubblicato su “La Settimana
Veterinaria” n°1090 del 3 aprile
2019 un contributo del Vice
Presidente SIMeVeP, Vitantonio
Perrone, sugli eccessi
encomiastici dei confronti
dell’'agroalimentare Made 1in
Italy che, da difesa soprattutto
delle sue eccellenze, spesso
assume toni che rasentano il sovranismo.

Leggi l’articolo

IL futuro del WGS - Whole
Genome Sequencing

x] Da alcuni anni stiamo assistendo a uno sviluppo

esponenziale della tecnologia di sequenziamento genomico
totale o WGS (Next-or second generation sequencing-NGS) e al
suo utilizzo per le attivita di sorveglianza epidemiologica
delle malattie infettive e, soprattutto, per le indagini su
focolai d’'infezione umana.

Si tratta di una tecnica di tipizzazione molecolare basate sul
sequenziamento dell’RNA, DNA o dell’'intero genoma batterico.
Inserita tra le science “omiche” e paradigmatiche della
cosiddetta epoca della “rivoluzione genomica”, 1le «cul
potenzialita sono gia state illustrate su questo sito.

Maurizio Ferri, che gia nel 2016 aveva partecipato al
“Technical meeting on the impact of Whole Genome Sequencing
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(WGS) on food safety management-within a One Health Framework”
organizzato alla Fao a Roma, ha partecipato all’incontro
tecnico che si e svolto dal 16 al 18 Maggio 2018 presso il
Centro Internazionale di Conferenze di Ginevra, Svizzera,
organizzato dal WHO e dal comitato direttivo del GMI (Global
Microbial TIdentifier), il consorzio internazionale che
raggruppa piu di 250 tra ricercatori, clinici, veterinari,
epidemiologi che operano in piu di 40 paesi con 1’obiettivo di
stabilire un’infrastruttura genomica globale e un database per
le sequenze di DNA di microrganismi di rilevanza in sanita
pubblica e sicurezza alimentare.

I1 resoconto e disponibile per il download gratuito

Conferenza sicurezza
alimentare, Grasselli a Radio
1

In occasione della_prima Conferenza internazionale sulla
sicurezza degli alimenti, in corso ad Addis Abeba, 1l
Segretario nazionale Aldo Grasselli e stato invitato dal
Giornale radio di Radio 1 a commentare 1l’'allarme lanciato:
ogni anno 600 milioni di persone si ammalano e 420.000 muoiono
in tutto il mondo a causa di alimenti contaminati da batteri,
virus, parassiti, tossine o sostanze chimiche con un costo
stimato in perdita di produttivita di circa 95 miliardi di
dollari l'anno ai danni soprattutto delle economie a basso e
medio reddito.

“La gran parte del questi dati drammatici riquarda paesi 1in
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via di sviluppo dove le condizioni 1gieniche generali e
soprattutto la disponibilita di acqua potabile é& molto
ridotta. Naturalmente il rischio che prodotti provenienti da
questi paese possano arrivare sulle tavole dei cittadini
europei c’e, ma per fortuna abbiamo sistemi di controllo che
cl garantiscono adeguatamente”.

Come sostenuto dall’Unione africana (UA), dall’Organizzazione
per 1l’alimentazione e l'agricoltura delle Nazioni Unite (FAO),
dall’Organizzazione mondiale della sanita (OMS) e
dall’Organizzazione mondiale del commercio (OMC),
organizzatori della conferenza, la sicurezza alimentare e un
obiettivo primario che deve riguardare ovviamente tutta la
catena alimentare dalla produzione, alla raccolta, alla
lavorazione, allo stoccaggio, alla distribuzione, alla
preparazione e al consumo.

Per quanto riguarda 1l consumo casalingo occorre tener
presente che “Piu che le carni, sono le loro condizioni di
conservazione e di manipolazione che vanno tenute presenti
perché possono generare la migrazione di patogeni e di germi.
La cottura indubbiamente €& una misura di prevenzione
importante” ha concluso Grasselli.

Riconoscendo che “non c’'é sicurezza alimentare senza alimenti
sicuri dal punto di vista igienico sanitario”, 1’Onu ha
recentemente istituito la_Giornata mondiale della sicurezza
sanitaria degli alimenti che si celebrera per la prima volta
il 7 giugno 2019

Ascolta l'intervista a partire dal minuto 3
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I1 consumo di carne di cane:
un rischio emergente per 1la
salute umana e sanita
animale?

] Il dott. Maurizio Ferri, delegato FVE nel Gruppo di
Discussione degli stakeholders sui rischi emergenti
dell’'EFSA (EFSA stakeholders discussion group on emerging
risk), in occasione dell’incontro svoltosi a Parma il 27-27
Novembre 2018, ha presentato Ll’'’argomento “Dog Meat
Consumption: an Emerging Human and Animal Health Risk?”.

IT documento “Il consumo di carne di cane: un rischio
emergente per la salute umana e sanita animale?” e disponibile
per il download gratuito

Premio tesi di Tlaurea,
rinnovato 11l bando SIMeVeP
2019

x] La Societa Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva, per
promuovere e incentivare 1’approfondimento delle tematiche
relative alla sanita pubblica veterinaria e alla sicurezza
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alimentare gia durante il percorso formativo accademico e
sostenere gli studenti che decidono di approfondirle, rinnova
per il 2019 il premio per la miglior tesi di laurea presentata
durante 1’anno da laureandi in Medicina veterinaria.

La tesi premiata potra essere pubblicata sulla rivista della
societa Argomenti.

Regolamento Premio tesi di laurea 2019

Ricordiamo agli studenti che, per favorire il loro
avvicinamento alle attivita di sanita pubblica, la SIMeVeP
propone loro anche l’'iscrizione gratuita che da diritto alla
frequenza gratuita ai corsi di formazione e agli eventi
organizzati dalla SIMeVeP, alla partecipazione alle attivita
dei gruppi di lavoro, all’abbonamento gratuito alla rivista
Argomenti.

Locandina Premio tesi di laurea 2019

Anagrafe zootecnica.
Strumento di sanita pubblica
veterinaria e di sicurezza
alimentare

=] E’ pubblicato sul n°_2/2018 di Argomenti 1l’articolo
“Anagrafe zootecnica. Strumento di sanita pubblica
veterinaria e di sicurezza alimentare” di Raffaella Moretti.

L’Anagrafe zootecnica occupa un ruolo centrale nell’ambito
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della Sanita pubblica veterinaria e della sicurezza alimentare
dei Prodotti di origine animale; essere a conoscenza del
numero di animali,

della loro identificazione e distribuzione sul territorio e
dei relativi spostamenti é cosa di primaria importanza nel
controllare la diffusione delle malattie e nel contempo
garantire la tracciabilita nell’ambito dell’intera filiera
alimentare.

Scarica l'’articolo integrale in pdf

La SIMeVeP al festival del
giornalismo alimentare

x] La SIMeVeP e partner della la 42 edizione del festival del
giornalismo alimentare che si terra a Torino dal 21 al 23
febbraio: tre giorni di seminari, tavole rotonde, laboratori
pratici, incontri b2b, educational ed eventi off per stimolare
il confronto e la riflessione tra i vari protagonisti della
comunicazione alimentare e migliorare 1la qualita
dell’informazioneche ruota attorno al cibo

Saranno affrontati i temi piu caldi e del momento come la
sicurezza alimentare, le “fake news”, 1 reati alimentari e
l'e-commerce dei prodotti alimentari, il Made in Italy e
tanto altro.

Oltre agli esperti provenienti dal mondo del giornalismo,
rappresentanti delle pubbliche amministrazioni, aziende,
foodblogger, influencer, professionisti della sicurezza
alimentare, chef, rappresentanti di associazioni e uffici
stampa, interverranno ai diversi eventi Gian Marco Centinaio
(Ministro delle Politiche Agricole e Alimentari), Oscar
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Farinetti (fondatore di Eataly), Giancarlo Caselli, Vytenis
Andriukaitis (Commissario europeo alla salute e sicurezza
alimentare) e i vertici del Ministero della Salute.

Il Presidente SIMeVeP, Antonio Sorice, interverra al panel
“Acquacoltura, pesci che nuotano in un mare di fake news”
moderato da Valentina Tepedino, Direttore del periodico
Eurofishmarket che si terra il 22 febbraio alle ore 12.10.
Parteciperanno Giovanni Pettorino, Comandante generale
capitanerie di porto,Umberto Luzzana Marketing Manager
Skretting Italia, Erik-Jan Lock Research group leader, Feed
and Nutrition NIFES, Marco Saroglia, Universita dell’Insubria

I1 programma del festival

Il sito del festival

Antibioticoresistenza: nuove
frontiere della One Health

x] E’ stato organizzato in collaborazione con la SIMeVeP il

corso Ecm “Antibioticoresistenza: nuove frontiere della One
Health” che si terra il 16 Giugno 2018 a partire dalle ore
09.00 presso 1’'0Ordine dei Medici Chirurghi ed Odontoiatri
della Provincia di Salerno.

Il corso, rivolto a medici chirurghi, odontoiatri, farmacisti
e veterinari, intende porre una riflessione sulla necessita di
ripensare un modello che possa essere piu efficace nella
gestione degli antibiotici in un’ottica di One Health.

I1 Presidente SIMeVeP, Antonio Sorice, interverra in qualita
di relatore sul tema “Antibioticoresistenza, uso consapevole
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del farmaco veterinario”.

Controllo ufficiale
veterinario nel settore del
MOCA

x] E’ pubblicato sul n°_2/2018 di Argomenti l’articolo
“Controllo ufficiale veterinario nel settore dei MOCA” di
Ambrogio Pagani.

Risulta alquanto diffusa, l’assenza di consuetudine con 1l
controllo ufficiale nel settore dei materiali e oggetti a
contatto con alimenti (MOCA) da parte dei medici veterinari
che operano nell’ambito dell’autorita competente per la
sicurezza alimentare.

Quali sono le ragioni?

1. Attribuzioni di competenza. Il settore dei MOCA e, formal
mente, di competenza delle articolazioni regionali del
Servizio

Igiene Alimenti e Nutrizione (SIAN) sin dal DM del 1998.

2. Difficolta nella individuazione dei MOCA. Nell’immaginario
collettivo si tendono a considerare quali MOCA soltanto 1
materiali e gli oggetti monouso destinati al packaging. Le
macchine per le imprese alimentari, le attrezzature e gli
strumenti che hanno contatto con gli alimenti spesso non sono
considerati MOCA.

Esiste una ulteriore difficolta nella individuazione dei MOCA
legata al tipo di contatto che si ha con l’alimento: tutti ne
comprendono l’importanza e il ruolo quando si ha contatto
diretto con un alimento mentre invece é contro-intuitiva la
possibilita di contaminazione di un alimento che un oggetto
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o un materiale possono avere in determinate occasioni come la
cottura, e le esalazioni (quindi per contatto indiretto).

3. Tipologia di processo. Gli operatori del settore alimentare
(0SA) registrati o riconosciuti sono oggetto del controllo
ufficiale veterinario.

Scarica l’articolo integrale in pdf



https://www.veterinariapreventiva.it/www.veterinariapreventiva.it/wp-content/uploads/2018/07/27_moca.pdf

