Scegliere 11 pesce buono,
anche se brutto

x] E’ pubblicato sull’inserto “Cook” del Corriere della Sera
di oggi l'articolo “Scegliere il pesce buono (anche se
brutto)”, una guida sull’acquisto e consumo consapevole del
pesce che mette in risalto il ruolo diretto e indiretto del
Veterinario nella sicurezza alimentare dei prodotti ittici.

La giornalista si e avvalsa del contributo di Antonio Sorice,
Presidente SIMeVeP, e Valentina Tepedino, veterinario
specializzato in prodotti ittici e referente nazionale del
Gruppo di lavoro SIMeVeP Acquacoltura e prodotti della pesca
che, intervistati per 1'occasione, delineano un vedemecum
anti-truffa, uno strumento di conoscenza in piu per il
consumatore che pud gia contare sui ai controlli ufficiali
che avvengono lungo tutti i livelli della filiera.

L'articolo & disponibile anchenella versione digitale del
qguotidiano
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